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Nos alegra acompañar a nuestros wawas en este nuevo 
comienzo. Preparamos vías, reforzamos la señalización y 
coordinamos con las unidades educativas para que cada 
regreso sea más seguro y ordenado. 

Somos parte de sus sueños, de sus primeros pasos hacia 
nuevas metas y de esa emoción que vuelve a llenar las 
aulas. Cuidarlos también es construir el Riobamba que 
queremos.
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Luego de mejorar alcantarillado, 
drenaje y agua potable, avanzamos 
con el reasfaltado de la calle
Los Nogales para transformar 
integralmente este sector.
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Entre aromas, café y nuevas experiencias, el 
Mercado San Francisco vivió una jornada que 
reunió barismo, coctelería, cata de café y 
emprendimientos, fortaleciendo nuestros 
mercados y dinamizando la economía local.
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Ponemos a punto nuestro teatro, para 
volver a encontrarnos con toda su magia, 
en un escenario seguro, cuidado y listo 
para disfrutar.
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Ante el incendio registrado en el Centro Histórico, 
resguardamos la zona, protegimos a la ciudadanía y 
facilitamos el trabajo de los equipos de emergencia.
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Avanzamos con la transformación integral del 
coliseo de Punín, que ya alcanza el 55 %, para 
devolver a la comunidad un espacio renovado 

para el deporte.
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Iniciamos la transformación de este 
querido parque para devolverle vida, 
comodidad y mejores espacios para 
encontrarnos y disfrutar en familia.
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Mejoramos el sistema de agua de consumo 
humano para beneficiar a 600 familias de la 
cabecera parroquial con un servicio en mejores 
condiciones.
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Limpiamos y recuperamos el bio-bosque 
Carlos Cisneros para conservar este espacio 

natural y ofrecer a las familias un lugar 
agradable para disfrutar.
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Compartimos un taller con Loma 
de Quito, ganador de Hábitat 

Ecuador 2026, para seguir 
construyendo ciudad desde las 

ideas y participación de su gente.
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Construimos nuevas baterías sanitarias 
inclusivas en Tambo Huasha, sumando 
servicios que aportan comodidad, 
dignidad y mejores condiciones para la 
comunidad.
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Antes de llegar a la mesa, esta historia comienza lejos de los manteles y las copas, en una 
finca de Cumandá llamada “La Fortaleza”. Allí se cultivan frutas, hierbas y productos que 
luego viajan hasta Riobamba, pero hay un protagonista indiscutible, y es el cordero. Su 
cuidado puede seguirse desde la crianza hasta el plato, y casi todo se aprovecha: carnes, 
vísceras e incluso huesos encuentran una nueva vida en la cocina. 

Al visitar La Fortaleza Steak & Wine, en la Brasil y Daniel León Borja, descubrimos una 
propuesta que une campo, técnica y memoria. Limón kumquat, limón mandarino, mora de 
árbol y chillangua acompañan preparaciones y cocteles que hablan de nuestra tierra. Aquí 
no buscamos únicamente un plato bonito, aquí encontramos sostenibilidad, 
trazabilidad, aprovechamiento y buen sabor convertidos en una experiencia que 
demuestra que los ingredientes ecuatorianos también pueden contar grandes historias.
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Ximena, adulta mayor, que abrió las puertas de 
su hogar y de su corazón para acoger a perros y 
gatos en situación de calle. Hoy, ante las 
dificultades que atraviesa, varias direcciones se 
han activado para brindarle apoyo y 
garantizar el bienestar de ella y sus amados 
animales de compañía.
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Entregamos el nuevo Centro de Capacitación de 
Pungalá, un espacio para aprender, reunirnos, 
compartir conocimientos y generar nuevas 
oportunidades para la comunidad.
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Llenamos el Centro de Arte y 
Cultura y vivimos una noche 
inolvidable junto a nuestra 

Sinfónica Municipal y Selena 
Vega; el público vibró con cada 

nota de Vivaldi.
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INCLUSIÓN DE TODOS LOS ANIMAL SIN HOGAR
PROGRAMA DE ATENCIÓN, TRATAMIENTO E

�����­�
amor que cuida

Hace tres años, Belli llegó a casa como un regalo y, sin pedir 
permiso, terminó convirtiéndose en una integrante más de la 
familia. Inquieta, extrovertida y tremendamente dulce, aprendió 
dónde dormir, a quién pedirle mimos y cómo conseguir atención 
con una sola mirada. Por eso, cuando Manuel Criollo y su familia 
decidieron llevarla a PATITAS para esterilizarla, no lo vieron como un 
simple procedimiento, sino como una forma de cuidarla y proteger 
su futuro. 

Hoy Belli vuelve a casa rodeada del mismo amor con el que llegó. 
Con ella, ya superamos los 3 mil 750 peluditos esterilizados y sus 
familias que han entendido que prevenir enfermedades y evitar 
camadas no deseadas también es una manera de decir: “Eres parte 
de nosotros y queremos compartir muchos años más contigo”.
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Nos reunimos con nuestros vecinos de La 
Dolorosa, escuchamos sus necesidades y 
coordinamos acciones para mejorar juntos la 
movilidad del sector.
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#VECINOCOMPRAAVECINO

En 2015, Tatiana Merchán Castro llegó con las manos 
llenas de hilos, colores y un sueño que parecía 
pequeño. Convertir sus manualidades en sustento le 
daba miedo, pero también esperanza. En Emprende 
Riobamba encontró impulso

De su casa a ferias y vitrinas, sus piezas empezaron a 
vivir en otros hogares. Así creció 'Manualidades y 
Artesanías TATI', y con ella, una mujer más segura de 
su talento. Su historia nos recuerda que cuando 
eliges local, no compras un objeto: impulsas el sueño 
de una familia riobambeña.

CAMPAÑAS DE ESTERILIZACIÓN
Jueves, 27 de agosto - Barrio Santa Cruz, Yaruquíes - 07H00

Viernes, 28 de agosto - GAD Parroquial Licto - 07H00
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Agenda semanal
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“Valores, momentos y simbolismo” ya 
está abierta al público en el Museo de la 
Ciudad.
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Nuestra Feria del Estudiante 2026 
reúne grandes promociones, útiles, 
novedades y apoyo al comercio local. 
Estamos en las canchas de La Dolorosa, 
hasta el 7 de septiembre.
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ES NUEVOtiempoDEun uso

096 147 4102

DIAGONAL AL REVISIÓN TÉCNICA VEHICULAR
Santa Martha y Mérida

Lunes a viernes
08H00 a 17H30
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Agenda semanal
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Entregamos equipos de protección y 
prendas de trabajo a 450 servidores y 
trabajadores municipales.
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El Museo de la Ciudad se llena de color, 
memoria e identidad con 36 obras del 
Colectivo Qhapac Ñan.

����������������



Abogada de profesión, su trabajo se centra en revisar las escrituras para 
garantizar que cumplan con los requisitos legales antes de su inscripción, 
además de brindar asesoramiento y orientación a los usuarios para encontrar 
soluciones a sus trámites.

Su labor es fundamental para garantizar procesos transparentes, seguros y 
confiables en las transacciones inmobiliarias, protegiendo los derechos de los 
propietarios y aportando a la seguridad jurídica de las familias del cantón 
Riobamba.

�������������������
��������
�����������
����������	�
������������������������������������
��
�����

��



� ����� ��
�����������

Cada mañana, Wilson Andrade Simba y su esposa 
desayunan juntos y salen de casa con una misión 
la muy clara misión de ganarse el día haciendo lo 
que aman. Ambos tienen discapacidad visual y 
saben que encontrar un empleo estable no 
siempre ha sido sencillo, pero hace diez años 
llegaron a Riobamba decididos a no 
quedarse esperando una oportunidad. 

Wilson encontró en su voz una manera de 
abrirse camino. Canta baladas, pasillos, boleros 
y rancheras; cambia constantemente de lugar 
para no incomodar a los vecinos y, cuando hace 
falta, viaja a Quito, Ambato, Latacunga o Loja 
buscando nuevos escenarios. Al conocerlo 
entendimos algo: Wilson no quiere lástima, 
quiere oportunidades. A sus 32 años, nos 
deja la poderosa enseñanza de que las 
limitaciones no siempre están en las 
personas, muchas veces están en la forma 
en que decidimos mirarlas.
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1.- Quinua
3.- Mote
5.- Choclo
7.- Habas
9.- Oca

2.- Máchica 
4.- Morocho
6.- Camote
8.- Zapallo
10.- Cebada

¿Puedes encontrar las comidas 
ancestrales y saludables escondidas?

INGREDIENTES

•2 tazas de mashua

•4 tazas de agua

•½ taza de leche

•2 cucharadas de panela

•1 rama de canela

AYUDA A CAMILA
����������������������������

Imprenta Municipal
Dirección de Gestión de Comunicación

Alcaldía de la Gente

Colada de
 mashua

1.- Lavar y cocinar la mashua hasta que 
esté suave.

2.- Triturar la mashua con un poco de 
agua.

3.- Hervir la mezcla con la canela y la 
panela.

4.- Añadir la leche y cocinar unos 
minutos hasta que espese.

1.- Servir caliente.

¡Disfrutalo!


